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i SAN GREGORIO VITICULTORI
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[L MARE
NEL

CALICE

(et cov

L'ENOLOGO

Sapori di mare, vini d’'eccellenza e
il racconto autentico di chi il vino lo
vive ogni giorno

VENERDI 19 GIUGNO
DALLE 20:00

© RISTORANTE SAN GREGORIO
CORREGGIO (RE)

Inizio Esperienza ore 20:00 | = |
|l percorso ha un costo di €60

Per info e prenotazioni: 0522 082778 POSTI LIMITATI
L PRENOTAZIONE CONSIGLIATA
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- 1077 Spergola Spumante Brut
Crostino di pane con burrata e gambero rosso

ANTIPASTO

- Ca Besina - Spergola Metodo Classico Brut
2020

Carpaccio di branzino con carciofi

PRIMO
- Invernaia Bianco
Paccheri alla tonnara

SECONDO
- 1077 Spumante Rosée Extra Dry
Grigliata di pesce con insalatina fresca

DOLCE

- Malvasia Dolce 1900

Tartelletta con crema pasticcera e composta di
frutta

Il percorso ha un prezzo di €60

Inizio esperienza ore 20.00 presso Ristorante
San Gregorio

Per info e prenotazioni: 0522 082778
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